RESTAURANT

PARA PICAR

Pan de cristal con tomate
Calamar a la andaluza al curry

Timbal de pato, tomate confitado
y queso de cabra

Bocaditos de salmdon con guacamole,
encurtidos, confitura de tomate
y salsa de mostaza y yogurt griego

Brochetas de sashimi de atin con "all i oli"
de wasabiy cherrys glaseados con soja

Escupifias de Menorca a la brasa
con salsa a la antigua

Croquetas de gamba
con pinceladas de pimiento

Pulpo con sobrasada y brasa
sobre puré de patata

Carpaccio de codorniz ahumada
con boniato escalivado

Huevos rotos con "botifarrd negre”
y gambas

DEL MAR

Calamar relleno a la menorquina,
salsa de avellana y puré de boniato

Medallones de rape
sobre lecho de arroz negro
de sepia y crema de ajos tiernos

Rodaballo con su demiglace
y carpaccio de gambas

Albdndigas de langosta de Menorca
con su caldereta

DE LA TIERRA

Solomillo de ternera de Menorca
con reduccion de Oporto

Lechona crujiente deshuesada al horno
con puré de manzana

Cordero a baja temperatura con aceituna
negra y salsa en su jugo

DE LA HUERTA

Raviolis de pera y gorgonzola
con salsa de nueces

Wellington vegetal con salsa de setas

Caneldn de calabacin a la menorquina
con crema de queso y confitura de tomate

Quinoa con tomate seco, aceituna negra,
aguacate y espuma de coliflor

ARROCES

3,50
9,50

12,90

9,50

12,80

14,50
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10,50
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Precio por persona / Minimo 2 personas

Paella de marisco
Arroz negro de sepia y gambas

Arroz "a la llauna” con tataky
de "Vermella menorquina”

Arroz "a la llauna” de sepia y rape

DULCES Y HELADOS

Espuma de "menjar blanc”
con confitura de naranja y aire de canela

Tortada de almendras
con salsa de chocolate y helado de yema

Pastel de queso de Menorca
con confitura de melon y helado de "figat”

Greixera de boniato con helado de pistacho
y espuma de miel

Sinfonia de chocolates
Helado chocolate
Helado vainilla
Helado de "figat”
Helado de yema

Helado de pistacho

6,00

6,00

7,50

7,00
1,50
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00



RESTAURANT
PER PICAR
Pa de vidre amb tomaquet 3,50
Calamar a I'andalusa al curry 9,50

Timbal d'anec, tomaquet confitat
i formatge de cabra 12,90

Mossets de salmd amb guacamole,
adobats, confitura de tomaquet
| salsa de mostassa i yogurt grec 9,50

Broquetes de sashimi de tonyina amb "all i oli”
de wasabi i cherrys setinats amb soia 12,80

Escupinyes de Menorca a la brasa
amb salsa a ['antiga 14,50

Croquetes de gamba
amb pinzellades de pebrot 10,50

Pop amb sobrassada i brasa,
sobre puré de patata 17,50

Carpaccio de guatlla fumada
amb moniato escalivat 10,50

Ous trencats amb "botifarrd negre”
i gambes 9,90

DEL MAR

Calamar farcit a la menorquina,
salsa d'avellana i puré de moniato 21,00

Medallons de rap
sobre llit d'arros negre

de sépia i crema d'alls tendres 24,50
Turbot amb el seu demiglace

| carpaccio de gambes 23,50
Pilotes de llagosta de Menorca

amb la seva caldereta 39,50
DE LA TERRA

Filet de vedella de Menorca
amb reduccio de Oporto 24,50

Porcella cruixent desossada al forn
amb puré de poma 20,50

Xai a baixa temperatura amb oliva
negra i salsa en el seu suc 20,00

DE S'HORTAL

Raviolis de pera i gorgonzola
amb salsa d'anous 14,90

Wellington vegetal amb salsa de bolets 15,50

Caneld de carabassd a la menorquin
amb crema de formatge i confitura de

tomaquet 11,30
Quinoa amb tomaquet sec, oliva negra,

alvocat i escuma de coliflor 12,50
ARROSSOS

Preu per persona / Minim 2 persones

Paella de marisc 21,90
Arros negre de sepia i gambes 21,00
Arros "a la llauna” amb tataky

de "Vermella menorquina” 19,00
Arros "a la llauna” de sepia i rap 18,50

DOLCOS | GELATS

Escuma de "menjar blanc”
amb confitura de taronja i aire de canyella 6,00

Tortada d'ametlles

amb salsa de xocolata i gelat de rovell 6,00
Pastis de formatge de Menorca

amb confitura de meld i gelat de "figat” 7,50
Greixera de moniato amb gelat de festuc

i escuma de mel 7,00
Simfonia de xocolates 7,50
Gelat de xocolata 4,00
Gelat de vainilla 4,00
Gelat de "figat” 4,00
Gelat de rovell 4,00

Gelat de festuc 4,00



RESTAURANT

FOR BITTING
Glass bread with tomato 3,50
Fried squid Andalusian style with curry 9,50

Duck timbale, tomato confit and goat cheese
and goat cheese 12,90

Salmon bites with guacamole, pickled,
tomato jam, mustard sauce mustard
and Greek yoghurt sauce 9,50

Tuna sashimi skewers with “all i oli”
wasabi and cherrys glazed with soy 12,80

Menorcan grilled "Escupifias”
with old-style sauce 14,50

Prawn croquettes
with brushstrokers of pepper 10,50

Grilled octopus with sobrasada
and mashed potato 17,50

Smoked quail carpaccio
with roasted sweet potato 10,50

Broken eggs with "black botifarrg”
and prawns 9,90

FROM OUR SEAS

Menorcan style stuffed squid with prawns,
hazelnut sauce and sweet potato purée 21,00

Monkfish slices with cuttlefish black
rice and garlic sauce 24,50

Grilled Turbot with "Demiglace”
and prawns carpaccio 23,50

Lobster meatballs from Menorca 39,50

FROM OUR LAND

Menorcan beef tenderloin
with port wine sauce 24,50

Baked boneless crispy suckling big
with apple sauce 20,50

Low temperature lamb
with black olives and sauce in its juice 20,00

GARDEN FRESH

Pears and gorgonzola ravioli
with walnut sauce 14,90

Vegetable Wellington with mushroom sauce 15,50

Zucchini cannelloni Menorcan style
with creamy cheese sauce and tomato jam 11,30

Quinoa with dried tomato, black olives,

avocado and cauliflower foam 12,50
RICE

Price per person / Mim. 2 pax

Seafood paella 21,90
Black rice with cuttlefish and prawns 21,00

Rice "a la llauna"
with Menorcan beef tataky 19,00

Rice "a la llauna" with cuttlefish and monkfish 18,50

SWEETS AND ICE CREAM

‘Menjar blanc' foam
with orange jam and cinnamon air 6.00

Almond ‘tortada’ cake
with chocolate sauce and yolk ice cream 6,00

Menorcan cheese cake
with melon jam and 'figat’ ice cream 7,50

"Greixera” sweet potato

with pistachio ice cream and honey foam 7,00
Chocolate simphony 7,50
Chocolate ice cream 4.00
Vanilla ice cream 4.00
'Figat' ice cream 4.00
Yolk ice cream 4.00

Pistachio Ice Cream 4.00



