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NUESTRA HISTORIA

Desde el corazon de la tradicion y el respeto

por el producto.

La historia de Nou Siroco es un relato de
pasion, perseverancia y un profundo amor

por la gastronomia.

Si, algunas cosas estdan a punto de cambiar;
la vida tiene esa hermosa costumbre de
seguir avanzando y nosotros también. sin
embargo, nuestra esencia permanecerd

siempre igual.

Bienvenidos a Nou Siroco



ENSALADAS

Ensalada de garbanzos pedrosillano 11,5€
Garbanzos, tomate troceado,
queso feta y cebolla morada

Ensalada de tomate 12€
Tomate en rodajas, cebolla tierna,

alcaparras y queso de Mad

Ensalada de aguacate 13,9€
con gambas de Menorca

Lechugas variadas, aguacate,
gambas de Menorca, nueces y salsa rosa

ENTRANTES PARA PICAR

Tostada de pan de cristal con tomate 2€/ud
Escupiia de Menorca 3€/ud

Mejillones de roca del puerto de Mao al vapor ~ 12,5€

Carpaccio de gambas de Menorca 16€
Almejas al vino blanco 18,9€
Ceviche de Lubina 15€
Gambas de Menorca al ajillo 14€
Mousse de erizo de mar 12€ /ud
gratinado al horno

Ortigas de mar rebozadas 14€
Sepia salteada con sobrasada 13€
artesana de Menorca

Gambas de Menorca salteadas 16,5€
con Gin Xoriguer de Mad

Calamares a la andaluza 16€
acomparnado de salsa kimchi

Chipirones fritos con nuestro 12,5€
alioli de tinta negra

Revuelto de patatas, puerro 12€
y sobrasada artesana de Menorca

Nuestras alcachofas rebozadas 14€
Calabacines a la menorquina 10€
(rellenos de verduras)

Pulpo a la plancha con puré casero de 25€
patata y cebolla pochada

Camembert al horno con ajos 9€
confitados y vino tinto

Croquetas caseras de bacalao (10 unidades) 10€
Patatas bravas Nou Siroco 7€
Tiras de pollo con mayonesa de curry 8,5€

PESCADOS Y MARISCOS

Rape a la plancha o frito con cebolla 24€

Lomo de bacalao acabado al horno 19,5€
con salsa de miel y mostaza

Lomo de atan rojo bluefinn con 27€
salsa teriyaki y verduritas frescas
salteadas con sésamo

Langosta de Menorca frita 150€ /kg
con huevos y patatas

Chuletas de cordero de Menorca al horno 19€
con salsa de hierbas provenzales

Cochinillo en dos cocciones 25€
con costra y puré de manzana

Lomo bajo de vaca menorquina (300gr) 19,5€

Lomo alto de vaca madurada 50 dias (600gr) 48€

ARROCES Y PASTAS

(minimo para 2 personas)

Arroz de marisco con 21,5€ /persona
gamba roja y sepia

Arroz negro de marisco, sepiay gamba  21€ /persona
Arroz de bogavante 30,5€ /persona

Fideua ciega de pescado, sepia y gambas 21€ /persona

Caldereta de langosta (sdlo por encargo) 75€ /persona

POSTRES CASEROS

Coulant de chocolate (10 minutos de coccion) 7,5€
Tatin de manzana 7€
Tarta de queso con mermelada de frutos rojos 7€

Helado de coco Nou Siroco 6,5€

ESPANOL
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OUR HISTORY

For the heart of tradition and rerspect for Yes, some things are about to change; life has

the product. that beautiful habit of moving forward and
we too. however, our essence will always

The story of Nou Siroco is an account of remain the same.

pasion, perseverance and a deep love for

gastronomy. Welcome to Nou Siroco



SALADS

Pedrosillano chickpea salad 11,5€
Chickpeas, chopped tomato,
feta cheese and purple onion

Tomato salad 12€
Sliced tomato, spring onion,
Mahon cheese and capers

Avocado salad with Menorcan prawns 13,9€

Mixed lettuce, avocado pear,
prawns and cocktail sauce

STARTERS

Toasted country bread with tomato 2€/ud
Menorcan clam 3€/ud
Steamed rock mussels from the port of Mao 12,5€
Carpaccio of Menorcan prawns 16€
Clams marinera with white wine 18,9€
Sea bass ceviche 15€
Menorcan prawns with garlic 14€
Gratin sea urchin 12€ /ud
Deep fried Menorcan “anemone” 14€
Cuttlefish sauteed with Menorcan sobrasada 13€

Menorcan prawns sauteed with Gin Xoriguer 16,5€

Fried squid with kimchi sauce 16€
Fried baby squid with our black ink alioli 12,5€
Scrambled potatoes, leeks 12€
and Menorcan sobrasada

Fried artichokes 14€
Stuffed courgettes menorcan style 10€

(stuffed with vegetables)

Grilled octopus with 25€
homemade mashed potato

Baked camembert with 9€
garlic and red wine

Homemade cod croquetts (10 ud) 10€
Fried potatoes with spicy sauce 7€
Chicken strips with curry mayonnaise 8,5€

FISH AND SEAFOOD

Monkfish grilled or fried with onions 24€

Cod steak finished at the oven with 19,6€
honey and mustard sauce

Bluefinn red tuna steak with 27€
teriyaki sauce and fresh vegetables
sauteed with sesame seeds

Fried menorcan lobster with 150€ /kg
eggs and chips
Baked local lamb with provence herbs sauce 18€

Suckling pig with crackling and apple sauce 25€
Beef loin (300gr) 19,5€
Top loin of beef matured 50 days (600 gr) 48€

RICE

(minimum for two people)

Seafood rice with red prawns 21,5€ /person
and cuttlefish
Seafood black rice with prawns 21€ /person
and cuttlefish
Lobster (bogavante) rice 30,5€ /person
Noodle fish rice with prawns 21€ /person

and cuttlefish

Menorcan lobster stew (only on request)  75€ /person

HOMEMADE DESSERTS

Chocolate coulant (10 minutes of cooking) 7,5€
Apple tart 7€
Cheese cake with homemade forest fruits jam 7€

Coconut ice cream Nou Siroco 6,5€

ENGLISH
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NOTRE HISTOIRE

Du coeur de la tradition et du respect du Oui, certaines choses sont sur le point
produit. de changer; la vie a cette belle habitude

d’avancer et nous aussi. cependant, notre
L'’histoire de Nou Siroco est une histoire de essence restera toujours la méme.
passion, de persévérance et damour profond

pour la gastronomie. Bienvenue d Nou Siroco



SALADES

Salade de pois chiches pedrosillano 11,5€
Pois chiches, tomate hacée,
feta et oignon rouge

Salade de tomates 12€
Tomates coupées en rondelles,
oignons tendres, capres et fromage de Mahon

Salade d’avocat aux 13,9€
crevettes de Minorque

Salade variées, avocat, crevettes de Minorque,

noix et sauce rose

ENTREES “tapas”

Pan de cristal a la tomate 2€/ud
Praires de Minorque 3€/ud
Moules de roche du port de Mao a la vapeur 12,5€
Carpaccio de crevettes de Minorque 16€
Palourdes mariniéres au vin blanc 18,9€
Céviche de bar 15€
Crevettes de Minorque a «I'ajillo» (ail) 14€
Oursin gratiné 12€ /ud
Orties de mer panées 14€
Seiche sautée a la sobresade artisanale 13€
de Minorque

Crevettes de Minorque sautées 16,5€
au Gin Xoriguer

Calamars a I'andalouse (panure légere) 16€
“Chipirones” (petits calamars) 12,5€
al'andalouse

Brouillé de pommes de terre aux poireaux 12€
et a la sobresade de Minorque

Artichauts panés 14€
Courgettes a la minorquine 10€
Poulpe grille avec purée de pommes de 25€
terre maison et oignons pochés

Camembert au four a I'ail confit et 9€
au vin rouge

Croquettes de morue maison (10 unités) 10€
«Patates bravas» maison 7€

Laniéres de poulet avec mayonnaise au curry  8,5€

POISSONS ET FRUITS DE MER

Lotte grillée ou poélée avec de l'oignon 24€

Moure au fouer avec sauce moustard 19,5€
de dijon et miele

Filet de thon rouge a la sauce teriyaki 27€
accompagné de petits légumes frais

Langouste de Minorque poélée servie
avec des ceufs sur le plat et
des pommes de terre

150€ /kg

VIANDES

Cotelettes d’agneau de Minorque au fouer 19€
avec sauce provencale aux herbes

Cochon de lait “cuit en 2 temps” avec croiite 25€
croustillante et purée de pommes

Longe de boeuf (300gr) 19,5€

Haut de longe de boeuf mature 50 jours (600gr) 48€

PLATS A BASE DE
RIZ ET DE PATES

(minimum 2 personnes)

Riz aux fruits de mer avec crevettes 21,5€ /pers
rouges et seiches

Riz noir aux fruits de mer, seiches 21€ /pers
et crevettes

Riz au homard 30,5€ /pers
«Fideua» de poissons de Minorque 21€ /pers
«Caldereta» de langouste de Minorque 75€ /pers
(soupe de langouste)

(Uniquement sur demande)

Coulant au chocolat (10 minutes de cuisson) 7,5€
Tarte tatin 7€
Tarte au formage avec confiture de 7€
fruits rouges

Glace de coco Nou Siroco 6,5€

FRANGAIS



Puedes seguirnos en Instagram
You can follow us on Instagram

Vous pouvez nous suivre sur Instagmm

@NOUSIROCO






MNou Sizoco

Carrer Moll de Cales Fonts, 39, bajo,
07720 Es Castell, Menorca



