Chipirones fritos------------==—————— PO 1520

Calamar a la plancha-------------——- e 18’60
Calamares fritos------------———————— ) 17’90
Sepia a la plancha--———----------———- S (e 16’40
Gambas a la plancha---——----------—- S (R 19’90|
Boquerones fritos---------————-————- B T 13’30
Bravas “Sa Cova’-——--——=———=————————— - 750
Palitos de berenjena rebozados con sobrasada y miel--—--------————-- 8’80
Croquetas de Queso Mahén-------—————---------- e . 780
CEEUEES CE [Efr-rrrrrrerm e e e e e e e e e 7'80
Croquetas de chipirones—---——===—————— oo 850
Croquetas de boletus y trufa-------------------------":  t . o . . . - 9’00
Croquetas de gambén----------------------- - i l . . . . . . 9’00
Croquetas de Chuleta de vaca madurada-----------—————————————————— 9’00
Meijillones al vapor-----------——--——————————— e 12’90
Mejillones a la marinera—------——==——————————— - 13’70
IMIMEES & & MEfREEEsrrreem e e e e e e e e e e 15'70
Gambas al ajillo---------------------""o e 18’90
Pulpo a la Gallega---—————--—--"—---—--"-—---—--"--- 19’560

Pulpo a la plancha sobre humus y “botifarr6”’-----———----———- -—-18’30
Huevos rotos con gambas de cristal
Calamares salteados con verduras y sobrasada
e L e e e

IVA INCLUIDO
Disponemos de carta de alérgenos a disposicion de los clientes




_ Ensalada de Cherry’s con Burrata
Ensalada de pollo crujiente

Entrecot a la plancha---------—-—+--"--"-"-""-"+-+-+-+""o t . . . e . . - 19’60
Pluma ibérica-------------—------—------------ e e 18’90
Hamburguesa de Wayu de Menorca-—--------———————————————— 17'80
o el o R el e O e e 2070
Sardinas a la plancha--------—-—-—--"-"-"-"--"-"-"-"-"-"--""-oon" '\ e - . . . 12’90
Dorada a la menorquina----——=--———=——————————— 18’90
Lubina con salsa mediterranea---------—---——————————————— 19’90
Salmén a la plancha-—-------—---—-—-————————— 18’60
Calamar al horno--------------—---------——-—-- -+~ e 1870
Rodaballo con ajos fritos-—--------—-------————————— oo~ 22’20
Langosta frita con huevos y pas (Bajo pedido)---------————--—-—————- SPM
Ve CLCY
(min 2p. Precio por persona)
Paella mixta-----------——-————=F -~ 1790
PEE R ElE METSEE-———rrrrmre e e e e e e e s e 19’90

Paella de bogavante----------------------\\--.n.p£rpvnoo o . . -

Racién de pan--——---————=——————————

Pan| con alioli=====—=== o= 3’
PETR) SEM TOMIEE e e et
Pan con ajo-—————-——————————— - :
Pan con ajo y qUeSO-————====———————— >




Xipirons frregits-——--------————————- 7’90~ 15’20

Calamar a la planxa------=========------oo 18’60
Calamars fregits-----------------—- (e 17’90
Sipia a la planxa-------——--------- S e 16’40
Gambes a la planxa--------—------ O 19’90
Seitons fregits—--------————-—————- e 13’30
Braves “Sa Cova”----——-——=———=————— - 750
Palets d’alberginia fregits amb sobrassada i mel----------------————— 8’80
Croquetes de Formatge de Mad------——=-———————————— - 780
Croquetes de pernil--——---————————————— 780
CHOCUEIES €& SelieNE e e 8’50
Croquetes de boletus i trufa---------—-—----———--"ooo 9’00
CreeUEEs e [lagealFr—rrroermreeee e e e e e 9’00
Croquetes de costella de vedella madurada---——---------————————————- 9’00
Musclos al vapor-———=-==———==———— e 12’90
Musclos a la marinera——----——————=—————————————— 1370
Cloises a la Marinera——------=====——==—————— - 15’70
G a e SR N a S e e 18’90
R Pl R G el o e e 19’50
Pop a la planxa sobre humus i “botifarré”----------------——————>————- 18’30
Ous trencats amb gambes de cristall--———----—----——————————-

Calamars saltejats amb verdures i sobrassada--------------—-

S e A [ e e

IVA INCLOS
Disposam de carta d'alergens a disposicis dels clients




" Amanida de Cherry’s amb Burrata=s-----—----------------———ccc 12’50
Amanida de pollastre cruixent-------"%c---——————— 12’50

Entrecot a la planxa-----------------------——— oo 19’60
PUUmIE Sl 18’90
Hamburguesa de Wayu de Menorca-------—==-———————————— e 1780
IR L e 20’70
eAx
Sardines a la planxa-----——------—--——————— 12’90
Dorada a la menorquina—-----=----———————————— - 18’90
Lobarro amb salsa mediterrania------————--------——————————— 19’90
Salmé a la planxa----------------------ooo e e e o 18’60
Calamar al forn------———-—-——----———-oe o e 18’70
Turbot amb alls fregits-----------—-—----------------"-"-' e . e e e e e e e 22’20
Llagosta fregida amb ous i patates (Per encarrec)----——----——---———-- SPM
UNOs50Y

(min 2p. Preu por persona)
Paella mixta---------------—-"---\\»»»»»-\-\ \\ - :\ e ien oo i i i i i
Paella de marisc-—------------------oo v . - e e e
Paella de llamantol------------—--—————— -

Porcié de pa-—--———===—————=———

Pa amb allioli--------------—-»--+"-"-+-"-"-"-"+-vooovvvvt o 8 6 t o o e e e e - :
Pa amb tomaquet-----------————————— :

Pa amb all--------—1-—+-+-"-"——mmiiiiii oo oo

Pa amb all i formatge




Jeune calamar frit---------------—- 790~ === 15’20

Calamar grillé---—----————————————— B 18’60
Calamar frit---------———=———————o - B R R 1790
Seiche grillée----—-—-—-—-—-—------————— G e e e 16’40
Crevettes grillées----——----------—- S (s 19’90
Anchois frits——-----------—————————- O 13’30
W enthée
Bravas “Sa Cova”----—=-——==——=————— - 750
Batonnets d’aubergine panés avec “sobrasada” et miel--------------- 8’80
Croquettes de fromage Mahén----———--—————————— - 780
Croquettes de jambon-------------------ooo e e e o o 780
Croquettes de jeune calamar-------————------———————————cc 860
Croquettes de cépes et truffes-------------—-—---"ooooonc . . . . . 9’00
CREEUENES CIE CiE R e e e e e e e 9’00
Croquettes de cotelette de boeuf vieillie ~—---------——-----oo—— 9’00
Moules a la vapeur-—----———=————— = 12’90
Moules a la mariniére-----———===———— = 13’70
Palourdes a la mariniére----------------- - - - - -------- - - - - -\ -~~~ 15’70
ey e SR IR e 18’90
Poulpe a la gallega-—-—-—-—--—--—--"------"------- g {9’60
Poulpe grillé avec houmus et “botifarré”---------------—————-
“Huevos rotos” avec jeune crevettes--------————-—————————— =
Calamar sautés aux légumes et “sobrasada”------------ :
S e R A I S e e e

TVA INCLUSE
Nous avons un meni allergéne a la disposition des clients




s salade avec Burrata--—Sx———---———=---mm— e 12’60
Salade de poulet croustillant---—-----%<----——---———— e~ 12’50

Entrecéte de boeuf------------- oo S il n..o0 n...6 . o o 19’60

“Pluma” ibérica (filets de porc ibérique)----——---———-————————————————- 18’90

Wayu Burger de Minorque-—-=========————— = 1780

e N L L 20’70
%

Sardines grillées--————----—-—-—----"-"-"-""-"-""+"»-""-"+""e: f o p e e 12’90

Daurade au style minorquin-—-—--—-—=======————————————m 18’90

Loup de mer avec sauce méditerranéenne-—-—---------————————————~ 19’90

Saumon grillé--—-------—----------+"'-' ' . n£..£6o. 0 i 18’60

Calamar cuit au four--------———=————— - 18’70

B S O R N e 22'20

Homard frit avec oeufs et pommes de terre (Sur demande )---——----—- SPM

Qjﬁin 2p. Prix par personne)

Paella mixte------------------—--+--+--+-»-+-"-+--+-----—+"\+ -\ -+« 17°90

Paella aux fruites de mer-------------———————-oo e

Paella au homard------------—-——-—————————— -

R e i ] U | e e e _

Pain avec aioli-------------—-—------—---""+"-"-"-""+"+i it ;o e o e o - 3

Pain avec tomate---—--------------------o e :

Pain a lail--------------------------------\\ - \®\be it i ik e o e e

Pain a l'ail et au fromage Mahon




Fried baby squid--------—-———----—- R S e e 15’20

Grilled squid-——--------———————-———- S 18’60
Fried squid rings-——------------——- e mmmmeemm e e s m e 1790
Grilled cuttlefish-—----———--———————- e 16’40
Grilled prawns-----———=-——————————- T 19’90
Fried anchovies-------—————-----—- G e e 13’30
Bravas “Sa Cova”’--—————==———==— === - 750
Fried eggplant sticks with “sobrasada” and honey--——--------———————- 8’80
Mahon cheese croquettes------------------------------ - -\ -\ -\~~~ -\~ 780
Spanish ham croquettes-——-—---------—————————————————————————— 780
Baby squid croquettes------——--------------"on: . . . . . . e i 860
Boletus and truffle croquettes-------—-—------—-----—------"e- e . . - 9’00
Shrimp croquettes----------------oo 9'00
Matured Beef chop croquettes------------------————- e e e e 9’00
S e E N S S | S R
S S S R i ) L T e e
Clams mariniera--------—======————————
Garlic prawns—--—-=—==—==—= =
Galician-style octopus—------————————————— e

Grilled octopus with humus and “botifarré”------------------ -

“Huevos rotos” with tiny prawns-------------———————————

Grilled squid with vegetables and “sobrasada”’----------—- -

Steak tartar------------—————————— -~

VAT INCLUDED
We have an allergen meni avaliable to costumers




~ Mixt salad
Cherry’s salad with Burrata

Crispy chicken salad-------------------------o e e e e e e 12’50
Grillet beef steak---—-—--------------------eeee e e i i e e e o 19’60
Pluma ibérica (Pork filet}----------------——-——----——-— 18’90
Menorcan Wayu Burger-------—-———=——————————— - 17’80
Baked lamb--------"-"-"--"-""-0nno-— oo . . . il i i i i i i i i i i i i i i i i i i 2070
Grilled sardines——---———=——————————— 12’90
Menorcan style sea-bream--------------———----o i . . . . . o 18’90
Sea-bass with mediterranean sauce--------———------———————————————— 19’90
Grilled salmon-----———--—-----——----—— e e 18’60
) el ] U e e 18’70
R S O R e e e 22'20
Fried Lobster with eggs and fried potatoes (On request)-------------- SPM
Lce

min 2p. Price per person)
D e | e I
Seafood paella---------------------oe e o e e e
Lobster paella-----------—------—---"-"-"-"-"-""--""et e o o e o e e

Bread portion-—---------————————eoo _
Bread with alioli--—--=—==—==—= e 3
TEMENES [ SfBEEFrrermmemme e e e e e e s :
Garlic bread-------------——————---
Garlic bread with cheese




Totanetti fritto--———-—-—-----——----——- 7’90~ 15’20

Calamari alla piastra-------------- SOl e e e e 18’60
Calamari fritto-——------------—---- S 17’90

Seppia alla piastra-----------—--—-—- S (e 16’40
Gamberi alla piastra-------------- e 19’90

Alici fritte-———————---——————————————— B 13’30
EfEVES S5l CeNEl ———mmmeee— e e e e e e 750
Bastoncini di melanzane impanati con “sobrasada” e miele---——-----—- 8’80

Crochette di formaggio Mah6------------------ooo o e . . . 780

CreeEl it el BreseiUiie e 780
Crocchette di totanetti-------------------------- - | | | Q——vooo v . . . 860
Crocchette di porcini e tartufo--------------------- - - - oo - - - 9’00
Crocchette di gamberi---—--------—————-—————-— o 9’00
Crocchette di braciola di manzo stagionata------------——-—————————— 9’00

oz O A D O [ R R e 12’90
Cozze alla marinara—---=--—==——=——————— 13’70

Vongole marinare-——---—---————————————————— 15’70

Gamberi all aglio ~--------—-—-—-—-----"-""-0-0nenonoo-"o . . o .o 18’90

Polpo alla Gallega-------=---———=————————— e

Polpo alla piastra con humus e “botifarr6”------------——-—--—- :

“Huevos rotos” con gamberi picola------------——————————

Calamari alla piastra con verdure e “sobrasada”’-------- "

S e e i e e

IVA INCLUSA
Abbiamo un meni allergeni a disposizione dei clienti




" Insalata di pomodori Cherry's con Burrata----------———--———————————~ 12’50
Insalata di pollo croccante

Eletees e B gt e e 19’60
i Sl [ i & e 18’90
Hamburger di Wayu di Minorca---------==—=—======—————————————————- 17’80
AemElle el fermer 2070
csce
Sardine alla piastra-—--------———-----———————————— 12’90
Orata allo stil minorchino-----------------"oicnn - . . . oo o . . . 18’90
Spigola con salsa mediterranea-------------——————--———————————— 19’90
Salmone alla piastra--------------—————————-- 18’60
E el & Al O O e e 18’70
Rlelinlere) Gl Gl o e e e e e 22’20
Aragosta fritta con uova e Patate (Su richiesta)-----————----————————- SPM
[¥%.%

min 2p. Prezzo a persona)
Paella mixta-------------—-——+--+-—-"-"-+-+-"-"--+-—-"-+--""\e:! i i e i

Paella di frutti di mare--—-—-----—-—-—----—--"-"-"-"—-—-"-"-"-+-"---"-"++""' e t o . ...
Paella di aragosta--------=--==-=—=——————————-— oo

Razione di pane-——--——=———————————

Pane con “alioli’---—-----—-—---"-——-"-"-"-"-+"»-+"-+"-""-+-+"»-+"-"-+"-""+--"""e e e o
Pane con pomodoro-————========————— =

Pan con aglio--------------—---———————————————

Pan con aglio e formaggio




